Mit Genuss
schlemmen
und erleben

Rahden kocht wieder Uber

Von Elke Béisch

Rahden (WEB). Mmmm —
lecker: Allein ein Blick auf die
wSpeisekartes  macht  hungrig.
Denn dieses kulinarische Ange-
bot ladt zum Schlemmen ein.
Und das steht bereits kurz bevor,
Denn am Samstag, 13, und am
Sonntag, 14. Oktober, skocht
Rahden wieder (bers,

Zum fiinften Mal laden Touris-
tik AG und Werbegemeinschaft
auf den Platz rund um die St
Johanniskirche ein. Dort finden
die Besucher neun Stinde, an
denen gebrutzelt wird, » Rahdener
Gastronomiebetriebe bisten lecke-
re Spezialititen aus verschiedenen
Regionen und Lé&ndern ane, be-
richtet der Sprecher der Touristik-
AG«, Christoph Klimezyk »Die
Portionen sind so bemessen, dass
an vielen »Topfen: probiert werden
kann und die Preise tiherschreiten
fiinf Euro nicht«, kindigt Klim-
rZvk an

Aber nicht nur der Magen wird
verwiihnt, Nein, auch fir ein tolles

worten, unter anderem wvon Bir-
germeister  Bernd  Hachmann,
gchliefit sich ein Rundgang tber
den «Platz der Genuss-Kiinstes an

Begleitet wird -~Rahden kocht
tbers am Samstag noch von dem
Auftritt der beliebten »Dixierats«
aus Gestringen, die swingend fiir
Schwung sorgen. Um 16 Uhr
erheben die Mitglieder der sLie-
dertafel« ihre Stimmen. Vier Stun-
den spater als im Flyer angekiin-
digt. «Dort steht als Auftrittezeit
12 Uhr, aber der Termin musste
auf 16 Uhr verlegt werden«, sagt
KElimezyk, Die »Grine Insels mel-
det sich in Gestalt von »The New
Fogegv Fews um 18 Uhr zu «Wort«
Die Band zeigt, wie schin irische
Musik ist. Mit «Flash Dances
endet  das  Unterhaltungspro-
gramm. Voo 21 Uhr an bietet die
Gruppe Tanzmusik, Oldies, Party-
musik und Chartsongs

Der »Genuss-Kinste-Sonntags
beginnt bereits um 9.45 Uhr — und
gwar in der Kirche mit einem
Gottesdienst.  Gespeist  werden
darf an den schin dekorierten
Sténden ab 11 Uhr. Eine Stunde
spéter zieht das »Faleon Regi-
ment« durch die Stadt Richtung

Rahmenprogramm ist an beiden Kirche, um dort die Besucher
Tagen  gesorgt, stimmungsvoll
Das  Moito in zu  unterhalten.
diesem Jshr RAHDENER 7 Clown Frank
heilt  némlich: w Ferdinand l4sst
»Genuss-Kins- es sich  micht
tes. »Und das Sti':ll'l{ Im I.d{alen- nehmen, auch
kann schnell am Sonntag die
umfunktioniert werden in -Kunst- Lachmuskeln zu strapazieren Er
Geniisses, schmunzelt der Ge- taucht um 1330 Uhr auf
schaftsflihrer des Hotel-Restau- Ab 1530 Uhr wehen exotische

rants Bohne, Das Unterhaltungs-
programm startet am Samstag um
13 Uhr, wenn Clown Frank Ferdi-
nand nicht nur die klpinen Besu-
cher zum Lachen bringt, Frank
Ferdinand tritt zwar zur Kinder-
belustigung auf, aber auch die
grolfien Schlemmerfreunde milssen
aufpassen, dass sie sich heim
Schlemmen vor Lachen nicht ver-
schlucken, wenn der Clown plotz-
lich vor ihnen steht, «Denn er wird
gich unters Volk mischen«, kiin-
digt Klimezyk an,

Oiffiziell los geht es am Samstag
sehon um 11 Uhr mit der offiziel-
len Eridfinung. Nach den Gruf-

=Runstdiiftes um die Kirche, Die
Bauchtinzerinnen um Elena Neuw-
mann entfithren in den Orient. Ein
lateinamerikanisches  Feuerwerk
entziindet ah 17 Uhr =Coclktail
Tropicals, Mit Mamba und Rumba
mischen sie sich unter die Leute
Ab 20 Uhr ktmmert sich DJ
Achim Kriger um den Einklang
gwischen Musik und Schlemmen.
Und wer sich schon jetzt unter
den Weihnachtebawm sohnt,
kommt auch auf seine Kosten, Die
Arbeitsgruppe  Weihnachtsmarkt
sehenkt schon «Weihnachtlichess
aus und macht damit Lust auf die
Dezembertriume,
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Der skrug zum Griinen Kranzen ist auch wieder dabel | passend gibt es natdrlich auch ein Pils von der

und bietet den Besuchem Fischapezialitdten, Dazu

Ein Fass Bier gab es bei der
Ergffnung im wvergangenen Jahr,

Mordseskiiste,

Lecker und  sif:

Das Cafe Creatv verwthnt die Besucher
sBaumkuchen heill won der Walzes,

Fotos: WE-Archiv
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IEIN KULINARISCHER STREIFZUG

Rahdener Kiche schwenken fiir
den kulinarischen Hochgenuss den
Kochliffel an neun Stinden: e
Altstadistuben  kredenzen mit
aziatischem Flair Leckereien aus
dem Wok, Haxen, Brezen, Leber-
kés, Sauerkraut und Kartoifelpii-
reg lassen beim «Gasthaus Am
Museumshof« Wiesenstimmung
aufkommen., Das Hotel Bohne
zeigt  mit Flammkuchen und
Guiche Lorraine, wie lecker fran-
zisische Spezialititen munden.

Das Café Creativ wverwihnt die
Besucher mit Baumkuchenspezia-
litiaten =heil von der Walzes und
bietet Wiener Aplelstrudel mit
Vanillesauce. Helgas Treff 1adt zu
Stippgritee, Schnitzeln mit Zwie-
beln und Helgas Bratkartoffeln
ein. Mit Fischspezialithien in ver-
gschiedenen leckeren Variationen
verwithnt der «Krug zum Grinen
Kranze« die Gaumen. »Salate und
mehrs meint der Ulmenhol und
bietet dazu Curry-Cocos-Garnelen

wiler Hihnehenbrustfilets, Wie gut
Orangen-Papaya-Saft mit  Jog-
hurt, Hihnchenspiel auf Orangen-
Morzarellasalat, Marillenknidel
mit Vanillezofe und Orangenkoms=
pott  schmecken, davon kinnen
sich die Giste beim Hotel »Westfa-
len Hofs dberzeugen. Fur die
Marktschinke kocht Valentina
und die hat russische Spezialititen
im sTopfa.

An allen Sténden gibt es auch
spezielle Getrinkeangebote.



