Stoflen auf ein erfolgreiches »Rahden kocht Gber« an: Ronald van Zalk (Westfalen Hof), Ui
Gens (Museumnshof), Elke Schmidt (Westfalen Hof), Irmgard Spreen (Westfalen Hof), Udo
Henke (Krug zum grinen Kranze), Alfred Morawski (Altstadtstuben), Hermann Drunagel
(Creativ Café), Elke Drunagel (Creativ Café), Frednch Wilhelrm Hartmann (Ulmenhof), Helga

Einfach schlemmen
und es geniel3en

Kulinarisches Verwdhnprogramm an der Kirche

Vign Corinna Kirchner
{Text und Fotos)

Rahden (WB). Genuss pur
konnten die Besucher von sRah-
den kocht (bers am Wochenen-
de auf dem Plaz an der
St-Johannis Kirche in Rahden
erleben. Gleich neun Gastrono-
men stelten ihre Kochkiinste
passend zum Thema »Genuss-
kiinstes unter Bewels.

Wieder dabel war der Museums-
hot, der mit Oktoberfestzeltstim-
mung punkten konnte. Angeboten
wurden dort typisch Baverisches
wie Leherkéise, Haxen oder Weill-
wiirstl. Ziel der Veranstaltung ist,
dass jeder Gast einmal alle Ange-
bote kosten kann, Daher gibt es
auch an jedem Stand nur kleing
Portionen  zu  erschwinglichen
Preisen, die die Flinf-Euro-Grenze
nicht dberschritten

Am Samstag fand die offizielle
Erdifnung um eli Uhr statt, Dabei
begriifite Jan Niklas Taws von der
Marktschinke und der Arbeits-
gruppe »Rahden kocht dber« alle
Anwesenden und freute sich auf
pin gelungenes Fest bei gutem
Wetter. Christoph Klimezvk (Hotel
Bohne) von der Touristik-AG skiz-
zierte das Rahmenprogramm. Am
Samstag konnten besonders  die
kleinen Besucher neben den kuli-
narischen Kostlichkeiten Humor-
volles mit Clown Frank Ferdinand
erleben. Musikalisch unterhalten

wurden sie von den =Dhxieratss«
und »The New Foggy Fews. Tanz
bhis in die frithen Morgenstunde
garantierte »Flashdances.

Am Sonntag erwartete die Giste
ein dhnlich musisch-unterhaltsa-
mes Programm erneut mit Clown
Frank  Ferdinand. Zusitzlich
konnte abendlindischer Bauch-
tanz hewundert werden., Musila-
lisch wurde es mit dem Faleon
Regiment, der Gruppe «Cocktail
Tropicals und DJ Achim Kroger

Auch  Burgermeister  Bernd
Hachmann liel} ex sich nicht neh-
men zur offiziellen Ertifnung viel
Erfolg zu wiinschen, Traditionell
wurde von ihm das orste Bierfass
angestochen,

I Vorder-
grund stand bei
»Rahden kocht
fibers jedoch das
Kulinarizche.
Russische Spezialititen konnte
man im Zelt der Marktschinke
probieren, Dort gab es die russi-
sche Suppe »Bortsche und eine
Glasnudelpfanne mit dem span-
nendernn Namen »Fundchosa«, die
Kichin Valenting Nickel schmack-
haft zubereitete. Beim Ulmenhof
gab es einen gemischten Salattel-
ler und Curry-Kokos Garnelen.
Der »Westfalen Hof« hatte sich
den Orangen zugewandt. Zu
Hihnchenspiefen wurde Orangen-
Mozzarella-5alat angeboten. Ma-
rillenkniidel mit Vamllesauce und
Orangenkompott  komplettierten
das  Angebot, Fischspezialititen
van Pangasiusfilet (iber Lachs bis

Rahden kocht
iber macht SpaR

ru Garmelen gab es beim »Erug
zum CGrinen Kranze«. Wer Hunger
auf franzosisch angehauchte Kii-
che wversplirte, war beim Hotel
Bohne gut aufgehoben, Dort gab es
Flammkuchen, Quiche Lorraine
und Batatouwille. Champagner und
franzisische Weine unterstiitzen
dabei das franzisische Ambiente

Ziinftiges wurde bei Helga's
Treff wverkistigt. Hausgemachts
Stippgritze, Bratkartoffeln oder
kleine Schnitzel mit Zwicbelrihrel
lockten wviele Freunde der Haus-
mannskost. Thailandizch wurde es
im Zelt der Altstadistuben. Mit
Thai-Suppen und Fleischsorten
aus dem Wok wurden die Gaste
verwohnt Im
Stand des Crea-
tiv Cafés konnte
der beliebte fri-
sche  Baumku-
chen, Wiener

Apfelstrudel mit Vanillesauce oder

leckere S8zhnetorten probiert wer-
den

Um schon einmal auf den Weih-
nachtsmarkt einzustimmen, hatte
auch die Arbeitsgruppe »Weih-
nachtsmarkt« der Werhegemein-
schaft einen Stand aufgebaut
Meugierige konnten dort Dezem-
berbrau und Dezembertraum, hei-
fen Pflaumenwein mit Sahne und
Zimt probieren.

Auch fiir die Kinder gab es
Attraktionen. So konnten sig sich
beim Spielmobil unter Betreuung
des  Stadtsportverbandes  auf
Trampolin, Bobbvear oder mit
Spielekisten vergniigen,

Sander (Helga's Treff), Frank Ruscha IgMuaeumsth}, lan Miklas Téws {Marktschinke), Holger
Laurens (Morsitzender Gewerbebun

Bernd Hachmann, Gerd Walsemann (Firma Barre), Peter Dumio (Vorsitzender Arbeitsgruppe
Weihnachtsmarkt) und Friednch-Wilhelm Hohn (Vorsitzender Werbegemeinschaft).

1, Christaph Klimezyk (Hotel Bohne), Bilrgermeister

Alles Gute von der Orange: Ronald van Zalk (Westfalen Hof) richtet
HahnchenspieRe auf Orangen-Mozzarella Salat an.



