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Rahden (bos) Kulinarisch wver-
withnen lassen waollten sich wieder
viele Besucher bei sRahden kocht
libers. »Alle Wirte sind sehr zu-
frieden«, sagte gestern der Spre-
cher der Arbeitsgruppe der Wer-
begemeinschaft, Christoph Klim-
czyk. Nach diesem erneuten Erfolg
se1 beschlossen worden, die Veran-
staltung im kommenden Jahr zo
wiederholen

Der Samstag begann um 11 Uhr
mit der Eriffnung und dem An-
stich eines Fasses Freibier durch
Birgermeister Bernd Hachmann
Am MNachmittag ging es dann
richtig los und wiele Besucher
kosteten an den neun Standen das
kulinarische Angehbot. Es gab fiir
jeden Geschmack etwas. Bis in die
Macht wurde an der Johanniskir-
che gefeiert. «»Das superschine
Wetter am Sonntag lockte noch
menr Gaste zur kulinarischen Ver-

Rahden kocht uiber - ein kulinarischer Genuss

Wetter passte \nele Besucher Organlsatoren ziehen positive Bilanz — »Im kommenden Jahr noch besser«

wohnmeile mitten in der Innen-
stadt«, stellte Klimczyk fest. Die
Resonanz auf die einzelnen Stinde
habe sich in etwa gleich verteilt.
Besonders am Nachmittag [t1lte
gich der Kirchplatz. Ein Highlight
sei wiecer der Bauchtanz gewesen.
wUberhaupt kam das Unterhal-
tungsprogramm gut an. Doch ge-
treu dem Motto =Stillstand gibt es
nicht«, denkt Elimczyk iiber Ver-
besserungen in 2008 nach. =Ich
denke wir sollten die Gastrono-
miebetriebe mehr in den Blick-
punkt ricken und Wirte, Kichen-
chefs ihre Betriebe auf der Biihne
vorstellen, Damit auch die Fein-
schmecler, die nicht aus Rahden
kommen, unsere Gastronomie bes-
ser kennen lernens.

Beibehalten werden soll das Ro-
tationsprinzip mit dem Wechsel
der Standhbetreiber im Uhrzeiger-
sinm.

kdstlichkeiten aus dem Wok bereitete Sabrina Morawski von der Gaststitte
sfltstadtstuben zu.



